ANTIPASTI

Ne focusam pe ingrediente de calitate de la producatori atent selectionati din diferite regiuni ale Italiei

BRUSCHETTA POMODORI 25 MOZARELLA DI BUFALA inCastron 38
cu Rosii, Usturoi, Pesto de Busuioc Facut in Casa si Parmezan Cu Sos de Rosii, Crutoane, Sos Pesto, Rosii Confiate, Busuioc
CROSTINI GAMBERI MASCARPONE 29 CARPACIO di BRESAOLA 3
Creveti Pe Plita, Crema Mascarpone, Fistic de Sicilia Bresaola, Parmezan Scalie, Rucola, Aceto di Modena
ANTIPASTO . B - 45  STRACCATELLA BOWL
Selectie de Minunate Mezeluri, Branzeturi si Legume Italienesti Stracciatella Proaspata cu Ulei de Masline, Busuioc si Paine de casa 32
BUFALA FOCACCIA "To Share" 3-4 Persoane 50
Focaccia cu Parmezan, Rosii Cut_)uri cu Busuioc FOCACCIA
Mozarella di Bufala, Ulei de Masline, Piper oregano | parmezan 20/24
ZUPPA DEL GIORNO 20 ZUPPA FRUTTI DI MARE E PESCE 40
Supa sau Crema Zilei, Servita cu Paine de Casa sau Crutoane Supa cu Fructe de Mare si Peste, un Pic Picanta
Folosim paste proaspete pentru ca gustul din farfuria ta sa fie unul autentic
PACCHERI POMODORO e STRACCIATELLA 38 LINGUINE AMATRICIANA

Sos de Rosii, Stracciatela, Busuioc

RIGATONI al PESTO GENOVESE e PINOLI 44 RIGATONI FORMAGGI TARTUFATA

Pesto cu Busuioc Facut in Casa, Muguri de Pin, Parmezan DOP

RIGATONI BOLOGNESE 44 RAVIOLI LIMONE e ASPARAGI 48
Sos de Ragu Bolognese si Parmezan DOP Ravioli ai Formaggio, Sparanghel, Parmezan, Sos de Lamaie

LINGUINE FRUTTI DI MARE 48

Fructe de Mare, Vin Alb, Usturoi, Rosii Datterini, Peperoncino LASAGNA BOLOGNESE 49

LINGUINE GAMBERI ZUCCHINI e PISTACCHIO 49 MELANZANA PARMIGIANA

Guanciale Stagionato, Sos de Rosii, Peperoncino, Pecorino Romano

Branzeturi Italienesti, Salsa de Trufe Negre

Sos de Ragu Bolognese, Parmezan, Mozarella, Busuioc

Creveti, Zucchini, fistic de Sicilia Vinete, Parmezan, Sos de Rosii, Mozarella, Busuioc 8
LINGUINE alle VONGOLE
Scoici Vongole, Vin Alb, Usturoi, Peperoncino, Patrunjel 48 RISOTTO MILANESE con GAMBERI 55
Sofran, Creveti, Unt si Parmezan
LINGUINE alla CARBONARA RISOTTO RAGU BOLOGNESE
Guanciale Stagionato, Galbenus de Ou, Piper, Parmezan si Pecorino Ragu Bolognese si Parmezan
RISOTTO FORMAGGI TARTUFO
Parmezan, Pecorino, Gorgonzola, Taleggio, Pasta Trufe Negre
Ne straduim ca legumele si salatele sa fie de la producatori locali, crescute cu respect fata de natura
CAPRESE ) _ 35 BURATTA FRESCA 50 VERDURE GRIGLIATE 42
Mozarella Bufala Proaspat%aRsosu de Gradina Buratta Proaspata, Baby Spanac, Rucola, o Spanac, Rosii Datterini, Dovlecei, Vinete Coapte
Pesto de Busuioc Facut in Casa Salata Romana, Masline de Sicilia, Rosii Datterini Ardei Copt, Masline dé Sicilia, Seminte de Dovleac
BRESAOLA e TALEGGIO 0 Pesto de Busuioc Facut in Casa, Ulei de Masline Crutoane, Ulei de Masline
Muschi de Vita Bresaola, Masline de Sicilia _ RUCOLA e PARMIGIANO 35
Rosii Datterini, Formaggio Taleggio, Aceto Balsamic Rucola, Rosii Datterini, Parmezan
di Modena Reductie Otet Balsamic, Ulei de Masline
GAMBERI e AVOCADO 47 POLLONOSTRANO @
Spanac, Rucola, Rosii Datterini, Avocado Piept de Pui Gatit Sous Vide Adauca Burrata 22
reveti pe Plita, Susan, Ulei de Masline Confit de Rosii Datterini, Avocado, Migdale Coapte 9 .
Capere Coapte, Aceto Balsamic, Lamaie Masline de Sicilia Adauga Mozzarella di Bufala 18




PIZZA

Aluatul nostru pentru pizza este lasat sa dospeasca lent 48 ore pentru gust si o digestie usoara

BIANCOVERDE cu Mozarella Fior di Latte, Rucola, Busuioc, Parmezan 42 DIAVOLA cu Sos de Rosii, Mozarella Fior di Latte, Salam Ventricina Picant 46
MARGHERITA cu Mozarella Fior di Latte, Sos de Rosii 42 CRUDO DI PARMA cu Sos de Rosii, Mozzarella Fior di Latte 49
Busuioc, Parmezan, Ulei de Masline Posciutto Crudo, Parmezan

CAPRESE TRICOLORE cu Sos de Rosii, Mozzarella Fior di Latte, Busuioc 48
PRIMAVERA cu Sos de Rosii, Mozarella Fior di Latte, Spanac Verde 46 Parmezan, Rosii Datterini, Pesto de Busuioc Facut in Casa, Muguri de Pin
Zucchini Grill, Vinete Grill, Rosii Datterini, Parmezan

NAPOLI cu Sos de Rosii, Ansoa _ 49
SALSICCIA GORGONZOLA cu Sos de Rosii, Mozarella Fior di Latte, 46 Capere Coapte, Busuioc Proaspat, Stracciatella

Carmnati Salsiccia cu Fenicul, Parmezan si Gorgonzola . . . .
9 'NDUJA di SPILINGA cu Sos de Rosii, Mozzarella Fior di Latte, Salam 'Nduja 46
Tartinabil, Parmigiano Regiano, Busuioc
I;?RMAGGI con Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Pecorino Romano 49
rmezan

PANCETTA STRACCIATELLA cu Mozarella Fior di Latte, Pancetta 49
Afumicata, Stracciatella, Parmezan, Fistic de Sicilia

SECONDI

Carnea, pestele si fructele de mare vin de la producatori atent alesi

PETTO DI POLLO NOSTRANO 45 SUMMER BURGER _ _ 70
Piept de Pui Gatit Sous Vide, Cartofi Copti Caracatita Grill, Stracciatella, Rucola, Reductie Aceto Balsamic
Confit de Rosii Datterini si Sos de Parmezan Senvit cu Cartofi Prajiti cu Patrunjel si sos
SALSICCIA alla GRIGLIA 50
Camnati Italienesti cu Fenicul, pe Grill cu Garnitura de Cartofi Copti SALMONE / ORATA alla GRIGLIA 70
Somon sau Dorada la Gratar, Fulgi de Migdale Coapte
TAGLUATA DI MANZO 70 Servit cu Salata Verde, Lamaie si Ulei de Masline
Vrabioara de Vita Gatit Sous Vide, Cartofi Copti
Salata Rucola cu Parmezan si Rosii Datterini P 1I?OLPOI dGRCIaIGaLIAT(G)'II Reductie de Rosi C 5 o 85
entacule de catita Grill, Reductie de Rosii Coapte, Buratta, Zucchini

MA\Z0 o PATATE AL PN .

uschi ae Vita Gatit Sous Viae, Cartor Coptl FRITTO MISTO 65
Salata Rucola. cu Parmezan si Rosii Datterini Creveti, Calamari, Carne de Scoici, Doviecei si Morcovi, Toate Prajite
BURRATA BURGER 50 GAMBERI AOP 70
%mfcﬂec\gtr?o/%n zl:jist'i E%{E‘Sta’ Salsa de Avocado, Fasii de Parmezan Creveti Trasi in Unt cu Usturoi, Vin Alb, Peperoncino, Patrunjel
BURGER ITALIANO >0 STUFATO di PESCE &0
Carne de Vita Angus, Prosciutto Crudo, sos Pesto de Busuioc Facut in Casa Tocana cu Peste si Fructe de Mare, Sos de Rosii, Usturoi, Capere
Salata Rucola, Fasii de Parmezan, Felie de Rosie, servit cu Cartofi Prajiti si sos Vin Alb, Masline de Sicilia, Telina Apio si Lamaie

DOLC

Dulciurile noastre sunt facute in casa, dupa retete traditionale si contemporane

TIRAMISU 30 CHEESECAKE 30

CANNOLI SICILIANI 30 TORTA CAPRESE al CIOCCOLATO 30
BUDINO AL CIOCCOLATO




PIADINA

O lipie originara din regiunea Emilia Romagna, nordul Italiei

SALAME NAPOLI cu crema de Formaggio, Salame Napoli, Rucola 27

PRIMAVERA cu Legume Sote, Mozarella Fior di Latte 28

SALAME PICCANTE cu Salame Ventricina Piccante 27
Rucola, crema de Formaggio

CRUDO DI PARMA cu Mozzarella di Bufala, Posciutto Crudo 29
Parmezan, Rosii

BRESAOLA cu Bresaola, Parmegiano Regiano Scalie, Rosii Uscate 29

FORMAGGI con Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Pecorino Romano 29
Parmezan, Taleggio

COLAZIONE

Mic dejun copios, servit pana la ora pranzului

OUA PRAJITE 30
Servite pe Paine Coapta, Piper Negru, Salata si Prosciutto Crudo

FRITATTA - omleta 35
FORMAGGIO cu Branzeturi Italienesti
CAPRESE cu Mozarella di Bufala, Pesto de Busuioc, Rosii Datterini
PRIMAVERA cu Legume de Sezon si Mozarella di Bufala
PANCETTA cu Pancetta si Mozarella di Bufala

*insotite de salata verde si paine artizanala

SCRAMBLE con PANCETTA 35
Scrambled cu Pancetta Crispy, pe Paine Durum si Salata Verde

COLAZIONE BURGER 35

Scramble cu Ceapa si Mozarella, Bacon Crispy, Sos de Mayo
in Briosa de Burger

SCRAMBLE con MASCARPONE 35

Scrambled cu Mascarpone, Parmegiano Regiano, Spicy Peperoncino
pe Paine Durum si Sa[tz?l?a Verde ? <

TOAST CU OUA POSATE SOMON AVOCADO 40

Oua Posate pe Paine Durum cu Avocado, Somon , Capere si Marar

PASTICCERIA

Croasante coapte in fiecare dimineata

CROASANT UNT 7
CROASANT CIOCOLATA 9

CROASANT CAISE 9
CROASANT ZMEURA 9




